
お土産やご自宅用
に

さしみこんにゃく
648円

もっちり生芋100％こんにゃく
540円

さしみこんにゃく
「のどごし」
330～540円

うま辛こんにゃく
460円

黒こんにゃく（煮物用）
３ヶ入　350円

白こんにゃく（おさしみ用）
３ヶ入　350円

つるっとさしみこんにゃく
540円

手造り玉こんにゃく
324円

道の駅しもにたでは、ご紹介した一部商品や

その他の店舗の商品も取り扱っております。

また、11月～3月頃にはこんにゃく芋（生芋）の

販売も行っております。

達人の純てねり 
THE蒟蒻 田舎もん

540円

達人の純てねり
究極白多喜
10,800円 玉こんにゃく

700円

大判板こんにゃく
650円

角こんにゃく
500円

しらたき
500円

下仁田こんにゃく販売店 7選

6 7

MAP
1

株式会社ヤマキ

TEL 道の駅

MAP
2

佐々木蒟蒻店

住 下仁田町川井111

☎ 0274-82-3115

MAP
5

おかた茶屋

住 下仁田町下仁田119-6

☎ 090-1606-2057

営 9：00～18：00

休 不定休

住 下仁田町東野牧2641-1

☎ 0274-84-2646

営 9：00～17：00

休 木曜

TEL店舗

HP店舗 メール ふるさと
納税 道の駅 TEL FAX店舗 メール 道の駅

TEL店舗 店舗

MAP
3

上州下仁田屋

住 下仁田町馬山4334-1

☎ 0274-82-2708

営 8：00～12：00

休 月曜・火曜

MAP
4

下仁田こんにゃく観光センター

住 下仁田町東野牧224-5

☎ 0274-82-5411

営 9：00～17：00

休 水曜

ふるさと
納税TEL FAX店舗

MAP
7

黛のこんにゃく屋 MAP
8

道の駅しもにた

住 下仁田町南野牧9654-1

☎ 0274-84-2455

営 10：00～17：00

休 火曜（不定休あり）

住 下仁田町大字馬山3766-11

☎ 0274-82-5858

営 8：30～18：00

休 第2火曜

MAP
6

茂木ドライブイン

住 下仁田町南野牧6901

☎ 0274-84-2838

営 10：00～17：00

休 木曜
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低カロリーで
おなかに
やさしいよ

ヤマキ

いろ
んな

形が
ある

ね

季節限定
要予約

※材料がなくなり次第、順次終了。 ※表示の価格はすべて税込価格です。 
※営業時間や定休日などが変更になる場合がございます。詳細につきましては各店舗までご確認ください。

群馬県産の良質な原料と、

伝承の昔造り、こだわりの

「古式バタ練り」製法で製

造した製品です。味しみと

歯ごたえの良さをお楽し

みください。

代々続く下仁田町の生産
農家が経営する「上州下仁
田屋」。生芋の栽培から製
品まで一貫生産しており、
生芋だけを使った「もっち
り生芋100％こんにゃく」
は一番人気定番商品で生
芋100％ならではの粘り
と弾力が特徴です。

「のどこし」
当店人気No.1の生タイプ
さしみこんにゃく。なめら
かで、のどこしがいい。

「うま辛こんにゃく」
八幡屋磯五郎の七味を
使用し、うま辛い味付に
仕上げています。

「みそおでん食べ放題」の

有名店。赤ちゃんのもち肌

のようなプリプリなこん

にゃく。店主がこだわって

作ったみそダレと一緒に

食べればハマること間違

いなし。

バイカーも多く訪れる

人気店。こんにゃくは

自家製手練りこんにゃ

くです。「大判板こん

にゃく」は手のひらよ

り大きいこんにゃくに

びっくり。

手づくりならではの食感が

味わえる臭みのない美味し

いこんにゃくです。煮物用は

プリプリとした歯応えで、

おさしみ用はモチモチ食感。

「純てねりTHE蒟蒻」
蒟蒻王国群馬県が唯一認定
した「蒟蒻達人佐々木信也」
が創業より伝承される秘技
『純てねり製法』で真心を込
めてつくります。

「究極白多喜」
特別受注の品。注文を頂い
たうえで丹精込めて作る至
極の逸品。


