
【住　　所】 下仁田町下仁田358
【営業時間】 11：00～14：00、16：30～18：30
【定 休 日】 不定休

冬期限定 すきやきご膳（1,500円）
☎0274 -82 -2028
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【住　　所】 下仁田町東野牧224-5
【営業時間】 10：00～17：00
【定 休 日】 不定休

殿様ぶっかけそば（うどん）（800円）
☎0274 -82 -5411
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【住　　所】 下仁田町南野牧9326-1
【営業時間】 平日10：00～22：00（21：00LO）※月曜のみ～19：30（18：30LO）
　　　　　 土日祝8：30～22：00（21：00LO）
【定 休 日】 無し

肉汁ネギうどん（580円）
☎0274 -67-5577
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【住　　所】 下仁田町下仁田300
【営業時間】 11：00～14：00
【定 休 日】 水曜

下仁田葱たっぷり肉うどん（800円）
☎0274 -82 -3237
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【住　　所】 下仁田町下仁田362
【営業時間】 11：30～14：00、17：00～19：00
【定 休 日】 月曜（祝日の場合は火曜）

豚のすき焼（下仁田ポーク）（一人前 1,400円）
☎0274 -82 -3128
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下仁田ねぎを
堪能できるお店 22選下
堪
下下
堪

地元
ならではの

冬の下仁田でしか味わえない「旬」に舌つづみ

堪能できるお店店堪堪

冬冬の下下仁仁田でしか味味わえない「「旬旬」」に舌舌つづみ冬 下仁田冬 下仁田

【住　　所】 下仁田町下仁田362

豚のすき焼焼（下（下仁田
☎0274 -82 -3128

※写真は２人前です。

ならなら

販売場所／下仁田町馬山2259-4
竹内農園工房

☎0274 -82 -3854
0274 -82 -3854FAX

販売

販売場所／下仁田町馬山2458

販売

大澤農園

☎0274 -82 -2801 0274 -82 -2801FAX

TEL FAX 販売

堀口園芸

☎0274 -82 -3800 0274 -82 -3802FAX

TEL FAX 販売

岩井 正光

☎0274 -82 -6881
TEL

販売

有賀 芳太郎

☎0274 -82 -3846 0274 -82 -3846FAX

TEL FAX 道の駅

販売場所／下仁田町馬山3227

販売

下山 善雄

☎0274 -82 -4235 0274 -82 -4235FAX

TEL FAX 道の駅 ふるさと
納税

販売場所／下仁田町下小坂567-1

販売

佐藤ファーム

☎0274 -82 -5559 0274 -82 -5559FAX

TEL FAX 道の駅 ふるさと
納税

販売場所／下仁田町馬山2263

販売

松浦農園

☎0274 -82 -2858 0274 -82 -2858FAX

TEL FAX 道の駅

販売 道の駅

販売場所／下仁田町馬山3077佐藤　博

販売場所／下仁田町馬山3641

販売

恩田 哲孝

☎090 -3242 - 0605
TEL 道の駅TEL FAX 道の駅 ふるさと

納税

販売場所／下仁田町馬山4032-1

販売

清水 紀一

☎0274 -82 -4537 0274 -82 -4537FAX

ショップは
こちら

販売場所／下仁田町馬山2330-1
大沢農園

☎0274 -64 -9560
0274 -64 -9560FAX

販売

ショップは
こちら

販売場所／下仁田町馬山3665
下仁田ファーム小金沢農園

☎0274 -67-7376
0274 -67-7376FAX

販売

ショップは
こちら

販売場所／下仁田町馬山3991-1

販売

萩のそり

☎0274 -82 -3172 0274 -82 -3172FAX

TEL FAX 道の駅 メールふるさと
納税

MAIL : keimayama@dan.wind.ne.jp
※店頭販売は事前予約のみ。

※「道の駅しもにた」について詳しくはP2をご覧ください。

下仁田ねぎは、下仁田町の特別な環境の中で何百年という
時間をかけて進化してきました。粘土質に細かな砂礫が混じった
下仁田の土壌、冬霜枯れがするような低温が不可欠で植え
替えなどの手間暇もかかっています。近年、下仁田ねぎのタネを
他の地域で育てるケースもありますが、そもそも長い歴史と風土
から生まれたものなので、同じ味のねぎを他所で育てるのは難しい
とされています。「下仁田葱の会」は、「下仁田産であること」
「品種」「品質」「規格」「価格」「箱の統一を図ること」「夏の植
え替えをすること」以上７つの事項を
満たすことで、古来より続いている伝統
的栽培方法を守っています。
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葱の会の下仁田ねぎが直接買える農家

ネット販売もしている農家

※材料がなくなり次第、順次終了。 ※表示の価格はすべて税込価格です。 
※営業時間や定休日などが変更になる場合がございます。詳細につきましては各店舗までご確認ください。※ねぎの生産状況によって、販売が終了している店もございます。

12月1日
解禁

お電話でご注文を承りますTEL

FAXでご注文を承りますFAX

道の駅しもにたでお買い求めいただけます道の駅 メールでご注文を承りますメール

ふるさと納税でお買い求めいただけますふるさと
納税

TEL FAX ECサイト 道の駅 TEL FAX ECサイトふるさと
納税 TEL FAX ECサイト 道の駅 ふるさと

納税
ふるさと
納税

常
盤
館

【住　　所】 下仁田町下仁田359-2
【営業時間】 11：30～14：00LO、17：00～21：00（夜は要予約）
【定 休 日】 月曜（祝日の場合は火曜）

「葱が主役」の下仁田葱すき焼き（一人前 5,400円）
☎0274 -82 -2216
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